
 

 

 

  
 
 
 

 
Sofiprotéol se réengage aux côtés de la famille Lincet 
dans le cadre de l’extension de la Fromagerie Gaugry 

 
 
Saligny (Yonne), le 6 novembre 2025 - Sofiprotéol, société de financement et 
de développement d’Avril, accompagne à nouveau la Fromagerie Lincet dans le 
cadre de son projet d’agrandissement du site de production de la fromagerie 
Gaugry (Côte-d’Or), l’un des trois sites de l’entreprise familiale. Ce projet, d’un 
montant total de 26 millions d’euros, permettra d’accroître sa capacité de 
production et de répondre à la croissance de la demande.  

 
Un projet industriel d’extension de la Fromagerie Gaugry 
 
L’extension permettra à la Fromagerie Gaugry d’augmenter de 1 400 tonnes sa 
capacité de production annuelle pour la porter à plus de 6 000 tonnes de fromages, 
afin de répondre à une demande croissante du marché des fromages triple-crème.  
Le site bénéficiera également d’une modernisation complète : montée en 
puissance sur l’ensemble des gammes, création d’un parcours de visite 
pédagogique, ouverture d’une boutique et aménagement d’un espace de 
dégustation. 
 
La filière laitière constitue un débouché important pour les tourteaux de colza 
riches en protéines végétales issus de la filière colza française. 
Sofiprotéol avait déjà accompagné la Fromagerie Lincet entre 2008 et 2023 ; cette 
nouvelle prise de participation minoritaire de Sofiprotéol souligne la qualité des 
liens tissés sur le long terme entre les deux entreprises. En soutenant ce projet 
structurant, Sofiprotéol contribue aussi à la pérennisation de débouchés locaux et 
valorisés pour les exploitations laitières de Bourgogne et de Champagne, en lien 
avec les engagements de sa raison d’être qui est de Servir la Terre.  
 
Une entreprise familiale ancrée dans son terroir 
 
Fondée en 1895 et installée à Saligny (Yonne) depuis 1957, la Fromagerie Lincet 
est aujourd’hui dirigée par la 5ᵉ génération (Didier Lincet, Président) et la 6ᵉ 
(Grégoire et Mathilde Lincet, Co-directeurs généraux). Avec 180 collaborateurs 
répartis sur trois sites, l’entreprise est un acteur de référence des fromages au lait 
de vache à pâte molle, principalement sous appellations AOP et IGP. Elle est 
notamment leader sur le marché du Chaource AOP et co-leader sur le marché du 
Brillat-Savarin IGP. 
 
La démarche « Lait Demain » incarne les engagements environnementaux, 
économiques et sociaux de l’entreprise. Elle se traduit notamment par la collecte 
d’un lait local et de qualité, la réduction des consommations d’eau et d’énergie, 



 

 

ainsi que la mise en place d’une charte de l’élevage visant à accompagner les 
producteurs vers des pratiques toujours plus durables. 
 
Mathilde et Grégoire Lincet, codirigeants de la fromagerie Lincet : « Nous 
sommes ravis que Sofiprotéol nous accompagne une nouvelle fois dans cette étape 
clé de notre développement. Ce projet nous permet de renforcer notre outil 
industriel tout en affirmant notre attachement à notre territoire et à nos valeurs 
familiales. » 
 
Violaine Grison, Directrice Associée de Sofiprotéol : « Nous sommes très 
heureux d’accompagner à nouveau la famille Lincet. Cet engagement s’inscrit 
pleinement dans la mission de Sofiprotéol, en soutenant le développement d’une 
PME qui crée de la valeur pour les filières agricoles et de l’emploi dans les 
territoires. »  
 
 
 
À propos de Sofiprotéol : 
Créée en 1983 à l’initiative du monde agricole, Sofiprotéol, société de financement et de 
développement d’Avril, s’engage auprès des entreprises des secteurs agricoles et 
agroalimentaire. 
Au service des transitions alimentaires et environnementales, Sofiprotéol, partenaire 
durable, accompagne sur le long terme les entreprises de la filière afin notamment de 
consolider leurs fonds propres lors d’opérations de développement ou d’investissements 
visant à accroître leur compétitivité. 
Du crédit aux fonds propres, les solutions de financement proposées par Sofiprotéol sont 
fondées sur une approche industrielle et entrepreneuriale, et accompagnent le 
développement et l’innovation à tous les stades des filières : de l’amont des productions 
agricoles (semences, biosolutions, nutrition, etc.) à l’aval (secteur agroalimentaire et 
restauration) en passant par les organismes collecteurs, la première transformation et les 
ingrédients de spécialité. 
Pour en savoir plus : www.sofiproteol.com 
 
 
À propos de la Fromagerie Lincet : 
Depuis 1895, la Fromagerie Lincet perpétue un savoir-faire familial transmis depuis six générations. 
Située au cœur de la Bourgogne et de la Champagne, elle élabore avec passion des fromages typiques 
de la région, dont les emblématiques Chaource AOP, Époisses AOP, Brillat-Savarin IGP, Soumaintrain 
IGP, Délice de Bourgogne… 
Chaque jour, la fromagerie Lincet travaille main dans la main avec 60 producteurs de lait locaux et 
plus de 180 collaborateurs engagés, pour garantir un lait de qualité et le respect de toute la filière. 
Entre tradition et modernité, ses trois sites de production – Saligny (89), Vaudes (10) et Brochon 
(21) – allient savoir-faire artisanal et équipements performants pour offrir des fromages au goût 
authentique et unique. 
Fiers de nos racines et tournés vers l’avenir, nous restons fidèles à nos valeurs : authenticité, 
exigence et passion du fromage. 
 
Intervenants  
Sofiprotéol : Violaine Grison, Alexandre Schanne, Clémentine de Quercize, Anne-Sophie Dubourg. 
Fromagerie Lincet : Mathilde Lincet, Grégoire Lincet. 
 
Contacts presse :  
SOFIPROTEOL :  
Anne-Laure Daulier – T. 07 87 86 67 40 – anne-laure.daulier@avril.com   
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